/1A Boucanerie

SMOKEHOLUSE
NOCAAFTED FAGOGCTE

LINGUINES AU SAUMON
FUME DE L'ATLANTIQUE

INGREDIENTS INSTRUCTIONS
+900¢g de linguines 1. Cuire les pates en suivant
2 a3dc.asoupe de les instructions.
beurre fondu 2. Egoutter et retourner dans la poéle

+22a3c.asoupe dhuile pour les garder au chaud.

d'olive extra vierge _ _ X
£ 3. Faire revenir les pates dans le heurre,

- Sel I'huile d’olive, le sel et le poivre.

- Polvre 4. Répartir les pates dans les assiettes.

1715 a2 225¢ de saumon
fumé de I'Atlantique,
coupé en petites houchées

9. Deéposer les morceaux de saumon fume
de I'Atlantique sur les pates.

Servir et déguster!



